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Değerli Öğrencimiz;  
Bu anket formu ile Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığımızın sizlere sunmuş olduğu Yemekhane Hizmeti 

memnuniyet düzeylerinizi belirlemek amaçlanmıştır. Katkılarınızdan dolayı teşekkür ederiz.  
 

Kütahya Sağlık Bilimleri Üniversitesi  
Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı 

Kişisel bilgiler 

1. Cinsiyetiniz:   (   ) Kadın  (   ) Erkek 

2. Fakülteniz: ………………………………………………………………………………………………… 

3. Bölümünüz: ………………………………………………………………………………………………… 

4. Sınıfınız: (   ) 1   (   ) 2  (   ) 3  (   ) 4  (   ) 5  (   ) 6 

5. Yemek hizmetini kullanma sıklığınız:  (  ) Haftada 1 gün     (  ) Haftada 2-3 gün     (  ) Haftada 4-5 gün 

 

 

Sağlık Kültür ve Spor Dairesi Başkanlığı’na bağlı Beslenme Hizmetleri 
Kapsamında Yemekhaneler Hakkında Memnuniyet Anketi 

 
Lütfen aşağıdaki soruları Üniversitemiz yemekhanesini göz önünde 

bulundurarak cevaplayınız. 
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Yemek salonları hijyenik ve düzenlidir.       

Servis ekipmanlarının (masa, tabak, çatal, kaşık vs) temizlik ve hijyeni 
yeterlidir.       

Yemek hizmeti veren personel hijyen kurallarına uygun çalışmaktadır. 

     
Yemekhane personelinin tutum ve davranışlarından memnunum. 

     
Yemekler lezzetlidir.       

Yemekler birbirleriyle uyumludur.  

     

Yemek porsiyonları yeterlidir. 

     

Yemeklerin sıcaklığı uygundur.  

     

Yemek rezervasyon sistemini avantajlı buluyorum. 

     

Yemek için ayrılan süre yeterlidir. 

     

Yemekhane binasının havalandırması ve iklimlendirme (ısıtma-soğutma) 
koşulları yeterlidir.       


